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PIZZE, BIRRA, COCKTAIL AL MAREPIZZE, BIRRA, COCKTAIL AL MARE



PIZZE CLASSICHE
(Queste pizze vengono realizzate con impasto classico)

Prova il nostro nuovo impasto ai 7 cereali (+€ 1.50) e la nostra mozzarella senza 
lattosio (+€ 0.50)

Marinara							       € 5.50
pomodoro, olio evo all’aglio, prezzemolo
Margherita							       € 6.50
pomodoro, mozzarella
Napoli								       € 8.00
pomodoro, mozzarella, acciughe, origano
Wurstel							       € 8.00
pomodoro, mozzarella, wurstel di pollo arrostito
Romana							       € 8.50
pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, origano
Cotto e carciofini						      € 9.00
pomodoro, mozzarella, cotto, carciofini 
Bufalotta							       € 9.00
pomodoro, mozzarella di bufala, basilico fresco
Salsiccia e funghi						      € 9.50
pomodoro, mozzarella, salsiccia, funghi
Tonno e cipolla						      € 9.50
pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla
Capricciosa							       € 9.50
pomodoro, mozzarella, cotto, carciofini, funghi, olive nere
Quattro stagioni						      € 9.50
pomodoro, mozzarella, cotto, carciofini, funghi, olive nere
Diavola							       € 9.50
pomodoro, mozzarella, salame piccante, salsiccia
Peperona							       € 10.00
pomodoro, mozzarella, peperoni, olive nere, salame piccante
Pancetta e patate						      € 10.00
pomodoro, mozzarella, pancetta, patate al forno
Speck, gorgonzola e funghi					     € 10.00
pomodoro, mozzarella, speck igp, gorgonzola, funghi
Marinara 2.0							       € 11.00
pomodoro, alici marinate, burrata, olio evo all’aglio, prezzemolo
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Parmigiana							       € 11.00
pomodoro, mozzarella, melanzane, pomodorini confit, parmigiano
fuori cottura
Carbonara							       € 11.00
pomodoro, mozzarella, pancetta, parmigiano, uova
Ingorda							       € 11.50
pomodoro, mozzarella, salsiccia, cotto, salame piccante, pancetta
Speck e porcini						      € 11.50
pomodoro, mozzarella, speck, porcini
Calabrese							       € 11.50
pomodoro, mozzarella di bufala fuori cottura, ‘nduja, cipolla rossa, olive nere
Hawaii								       € 12.00
pomodoro, mozzarella, cotto, ananas

Ogni ingrediente aggiunto			    	 € 1.00/€ 2.00

PIZZE BIANCHE

Fornarina classica						      € 4.00
Crudaiola							       € 10.00
mozzarella, pomodorini fuori cottura, rucola, parmigiano
Alle verdure							       € 10.00
mozzarella, zucchine, melanzane, pomodorini gialli e rossi
Quattro formaggi						      € 10.00
mozzarella, gorgonzola, scamorza, taleggio, parmigiano
Fornarina romagnola						     € 10.50
squacquerone, crudo, rucola
Salsiccia, scamorza, friarielli					    € 10.50
mozzarella, salsiccia, scamorza, friarielli
Parigina							       € 11.00
mozzarella, brie, patate al forno, salsiccia
Radicchio e Taleggio						      € 11.00
mozzarella, radicchio, taleggio, noci
Bolognese							       € 12.00
mozzarella, mortadella, burrata, pesto e granella di pistacchi
Montana							       € 12.50
mozzarella, crudo, porcini, rucola, olio al tartufo
La Regina							       € 12.50
mozzarella e fuori cottura: crudo, pomodori confit, mozzarella di bufala, rucola
Golosona							       € 13.00
mozzarella, speck croccante, taleggio, pere, miele, noci
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PIADINE 

Squacquerone e rucola					     € 6.00
Cotto e mozzarella						      € 6.50
Verdure grigliate						      € 7.50
Crudo, squacquerone, rucola					    € 8.00
Speck, scamorza, funghi					     € 8.00
Alici marinate, rucola, cipolla				    € 8.50
Salsiccia e cipolla						      € 8.50
Crudo, bucciato romagnolo, funghi				    € 9.00

INSALATE
(tutte servite con piada)

Insalata verde							      € 5.00
misticanza, rucola
Insalata mediterranea					     € 9.00
insalata, tonno, pomodorini, rucola, olive
Insalata greca							      € 10.00
insalata, feta, pomodorini, cetrioli, olive, yogurt greco
Insalata riminese						      € 11.00
insalata, rucola, cipolla, alici marinate, grana
Caesar salad							       € 12.00
pollo, pomodorini, bacon, insalata, salsa caesar

PIATTI PER CELIACI 
Lasagna*							       € 12.00
classica alla bolognese
Pizza*								       € 9.00
pomodoro, mozzarella

FRITTI
Patatine*							       € 5.00
Patatine cheddar e bacon*  					     € 6.00
Anelli di cipolla*						      € 6.00
Olive ascolane*						      € 9.50
Crocchette di pollo*						      € 10.00
Jalapeño*							       € 10.50
Alette di pollo*						      € 11.00
Mix fritto*							       € 11.00
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LA NOSTRA CUCINA 

Tagliatelle al ragù						      € 11.00
tagliatelle con ragù di carne
Classica lasagnetta romagnola				    € 11.50
lasagna con ragù di carne e besciamella
Tortellini pasticciati						      € 12.50
tortellini ripieni di carne, pasticciati con ragù e panna
Arrosticini (8 pz.)						      € 10.00
classici arrosticini abruzzesi
Carpaccio di manzo						      € 12.00
controfiletto di bovino, rucola, petali di ricotta di bufala, citronette
agli agrumi e lime
Cotoletta di pesce con patatine*				    € 12.00
merluzzo con panatura con corn flakes, patatine fritte*
Cotoletta di tacchino con patatine*				    € 13.00
petto di tacchino della zona, patatine fritte*
Tagliata di pollo						      € 14.00
tagliata di petto di pollo (250 gr) con rucola, pomodorini, citronette
agli agrumi e lime
Gnocco fritto con crudo e squacquerone			   € 11.00
Gnocco fritto con salumi e formaggi				   € 18.00
(consigliato per 2 persone)
varietà di salumi e formaggi, confetture, accompagnato da pizza fritta
Tagliata di manzo						      € 19.00
controfiletto di bovino (250 gr)

CONTORNI						    
Patate al forno						      € 6.00
Verdure alla griglia						      € 6.00

*Prodotti surgelati/Frozen products - Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti 
che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.

NOVITA’
FRITTO MISTO DI PESCE					     € 15.00
E VERDURE JULIENNE
calamari, gamberi e verdure julienne

Taglierino aperitivo						      € 2.00
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HAMBURGER E STREET FOOD
con pane artigianale di San Patrignano

Hot dog							       € 7.50
wurstel di pollo arrostito, ketchup
Chicken burger						      € 10.50
cotoletta di tacchino, cheddar, pomodoro, insalata, maionese
Fish burger							       € 10.50
cotoletta di merluzzo*, pomodoro, insalata, salsa ranch
Super hot dog							      € 10.50
wurstel di pollo arrostito, bacon, cipolla crispy, bbq
Pida burger (150 gr. di carne)					    € 11.00
piada, hamburger, rucola, scamorza, cipolla caramellata, salsa boomerang
Vegan Boomerang						      € 11.50
bun vegano, vegan burger, coleslaw, pomodoro, salsa sweet chili
Hamburger di salsiccia					     € 11.50
salsiccia di mora romagnola, cipolla caramellata, bucciato romagnolo,
pomodoro, rucola, salsa boomerang
Bacon cheese burger (150 gr. di carne)			   € 11.50
hamburger, bacon croccante, cheddar, insalata, salsa boomerang
Pulled pork							       € 11.50
spalla di maiale sfilacciato cotto a bassa temperatura, coleslaw, salsa bbq
Cala burger (150 gr. di carne)					    € 12.00
hamburger, cheddar, ‘nduja, peperoni, salsa ‘nduja bbq
Greco burger (150 gr. di carne)				    € 12.50
hamburger, pomodoro, insalata, feta, maionese allo yogurt
Boomerang burger “20 22” (150 gr. di carne)		  € 13.00
carne bovina macinata fresca, mousse erborinata, speck croccante,
funghi porcini, pomodorini confit, salsa boomerang
BBQ max hot (300 gr. di carne)				    € 15.00
doppia carne bovina macinata fresca, bacon croccante, cheddar, cipolla di tropea 
stufata con semi di senape, balsamico di modena, insalata, salsa bbq 
Big burger (300 gr. di carne)					     € 15.00
hamburger, bacon croccante, cheddar, pomodoro, insalata, salsa boomerang

Serviti con assaggio di patatine fritte*			   € 2.00

Coperto							       € 1.50



BIRRE IN BOTTIGLIA

Stella Artois 0,33 lt						      € 5.00
Corona 0,33 lt							      € 5.00
Corona Analcolica 0,33 lt   					     € 5.00
Birra Gluten-free 0,33 lt   					     € 6.00
Franziskaner Weissbier 0,50 lt  				    € 6.00
Leffe Blond 0,33 lt						      € 6.00
Leffe Rouge 0,33 lt						      € 6.00
Tennent’s 0,33 lt						      € 6.00
Keller								        € 6.00

BIRRE ALLA SPINA
					     piccola			  media
Jupiler		       		  € 4.00	      	 € 5.00
Löwenbräu Original		  € 4.00	      	 € 5.00 
Hoegaarden				   € 5.00	      	 € 7.00
Leffe Rouge			      	 € 5.00		  € 7.00
IPA Goose				    € 5.00		  € 8.00

GIRAFFE/CARAFFE
(prezzo per birra bionda)

Boccale birra					     1,00 lt		  € 10.00
Giraffa birra					     2,00 lt		 € 19.00 
Giraffa birra					     3,00 lt		  € 27.00 
Giraffa birra					     3,50 lt		  € 30.00
Barile				                		  20,00 lt	 € 160.00 
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ANALCOLICI

Spritz analcolico    						      € 6.00
Il Dolce Boomerang    						      € 6.00
L’aspro Boomerang    						      € 6.00
Virgin Mojito     						      € 7.00
Gin analcolici consigliati da noi  				    € 7.00
Tanqueray 0.0 Alcohol Free  					     € 7.00
Hugo analcolico (cordiale al sambuco)  				    € 7.00
Spumante analcolico  						     € 7.00

I NOSTRI COCKTAIL

Spritz      							       € 6.00
aperol/campari, prosecco, soda
Cynar Spritz     						      € 6.00
cynar, prosecco, soda
Vermouth Spritz    						      € 6.00
vermouth rosso cinzano, prosecco, soda
Limo Spritz     							      € 6.00
limoncello pallini, prosecco, soda
Spritz dolce Sarti Rosa  					     € 6.00
sarti rosa, prosecco, soda
Hugo     							       € 7.00
fiori di sambuco mondoro, foglie di menta, prosecco, soda
Hugo alla Maracuja     					     € 7.00
fiori di sambuco, purea di maracuja, lime, prosecco, soda
Lampo Hugo     						      € 7.00
fiori di sambuco, purea di lampone, lime, prosecco, soda
Hugo alla Mora   						      € 7.00
fiori di sambuco, purea di mora, lime, prosecco, soda
Moscow Mule    						      € 8.00
vodka, ginger beer, lime
Moscow Mule al Bergamotto    				    € 8.00
vodka, cordiale zenzero-bergamotto, seltz
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London Mule     						      € 8.00
gin, ginger beer, lime
Long lsland     							      € 8.00
gin, vodka, rum, triple sec, sweet&sour, cola
Espolòn Paloma    						      € 8.00
tequila espolòn, lime, soda al pompelmo, sciroppo di agave
Espolòn Margarita     						      € 8.00
tequila espolòn, triple sec, lime
Japanese Ice Tea    						      € 8.00
gin, vodka, rum, midori, sweet&sour, lemon
Daiquiri    							       € 8.00
rum chiaro, zucchero di canna, lime
Campari Americano   						     € 8.00
campari, vermouth del professore, seltz
Espolòn Tommy Margarita    					    € 9.00
tequila espolòn, lime, sciroppo di agave
Campari Negroni    						      € 9.00
campari, vermouth del professore, bulldog gin
Wild Turkey Old Fashioned   					    € 9.00
whisky wild turkey, zucchero, gocce di angostura, soda
Dark ‘n’ Stormy    						      € 9.00
rum, gosling’s ginger beer, succo di lime
Piña Colada     							      € 9.00
rum chiaro, crema di latte, crema di cocco, succo d’ananas,gocce di lime
Gin Fizz allo Zenzero-Bergamotto  				    € 10.00
gin no. 3, cordiale zenzero-bergamotto, seltz

PESTATI

Mojito Cubano   						      € 8.00
rum ambrato, lime, zucchero di canna, foglie di menta, soda, ghiaccio a cubi
Caipi Maracuja o Fragola  				    € 8.00
vodka bianca, lime, zucchero di canna, purea di maracuja o fragola
Caipi Mora    						      € 8.00
vodka bianca, lime, zucchero di canna, purea di mora
Punch Cubano    						      € 8.00
rum scuro, lime, zucchero di canna, cola, ghiaccio a cubi
Caipirinha (Lime o Maracuja)  				    € 8.00
lime, zucchero di canna, cachaça
Mojito al Cocco   						      € 9.00
rum scuro, lime, zucchero, foglie di menta, soda, ghiaccioa cubi, crema di cocco     
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GIN PREMIUM

Bickens London Dry (Inghilterra)  				    € 7.00
Beefeater London Dry Gin (Inghilterra)			   € 8.00
Plymouth Gin (Inghilterra)   					     € 8.00
Tanqueray  London Dry Gin (Inghilterra) 			   € 8.00
Malfy Gin Rosa (Italia)   					     € 9.00
Gin Ondina (Italia)   						      € 9.00
Bulldog (Inghilterra)    					     € 9.00
Hendrick’s (Scozia)    						     € 9.00
Nordés - Atlantic Galician Gin (Spagna)			   € 9.00
Ginarte (Italia)    						      € 9.00
Tanqueray N° Ten (Inghilterra)  				    € 9.00
Ginarte al Melograno (Italia)   				    € 10.00
No.3 London Dry Gin (Inghilterra)  				    € 10.00
Gin Mare (Spagna)   						      € 10.00
Roku Gin (Giappone)    					     € 10.00
Gin Engine (Italia)    						      € 11.00
Hendrick’s Grand Cabaret Gin (Scozia)			   € 12.00 
Holywatergin (Italia)    					     € 12.00 

TEQUILA PREMIUM

Espolòn Blanco	         		  € 4.00        € 8.00	 € 80.00
Espolòn Reposado        		  € 6.00        € 12.00	 € 100.00
Casamigos Blanco	        		  € 8.00	       € 18.00	 € 120.00
Don Julio 1942         			   € 20.00     € 25.00	 € 350.00
Clase Azul Reposado       		  € 25.00     € 28.00	 € 400.00
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WHISKY

Wild Turkey Bourbon/Rye (USA)  				    € 6.00
Jack Daniel’s (USA)    						     € 6.00
Jack Daniel’s Honey (USA)   					     € 6.00
Jack Daniel’s Tennessee Apple (USA) 			   € 7.00
Talisker 10 yo (Scozia)    					     € 8.00
Lagavulin 8 yo (Scozia)    					     € 12.00

RUM

Rum al Miele    						      € 6.00
Gosling Black Seal Dark Rum (Bermuda) 			   € 7.00
Botran Reserva 15 yo (Guatemala) 				    € 8.00
Ron Zacapa 23 anni (Guatemala) 				    € 10.00

AMARI

Di Saronno     							       € 4.00
Montenegro    							      € 4.00
Sambuca     							       € 4.00
Amaro del Capo    						      € 4.00
Jägermeister     						      € 4.00
Baileys     							       € 4.00
Brancamenta     						      € 4.00
Fernet Branca     						      € 4.00
Cynar      							       € 4.00
Liquirizia     							       € 4.00
Limoncello Pallini   						      € 4.00
Pistacchio    							       € 4.00
Sambuca Romana Black   					     € 5.00
Jefferson							       € 6.00



GRAPPE

Grappa Bianca Morbida   					     € 4.00
903 Barrique     						      € 4.00
Grappa di Moscato    						      € 4.00
Grappa di Amarone    						      € 6.00

CAFFÈ 

Caffè								        € 1.50     
Caffè corretto							      € 2.00
Orzo e ginseng						      € 2.00
Caffè shakerato						      € 5.00
Caffè shakerato corretto					     € 6.00

BIBITE

Pepsi (bottiglia 0,33 lt)   					     € 4.00
Pepsi (bottiglia 1,00 lt)    					     € 8.00
Pepsi Zero (bottiglia 0,33 lt)   				    € 4.00
7/Up (bottiglia 0,33 lt)   					     € 4.00
Schweppes Lemon/Tonica   					     € 4.00
Fanta (bottiglia 0,33 lt)   					     € 4.00
Lipton Ice Tea (pesca/limone)   				    € 4.00
Succhi di frutta (0,20 lt)   					     € 4.00
Red Bull     							       € 5.00
Acqua bottiglia		    	   0,5 lt € 1,50 – 0,75 lt € 2,50

Chiedi al nostro staff i fuori menù, potrebbero esserci delle sorprese!
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VINI 
 
BIANCHI
Passerina   					     € 6.00		  € 25.00
Rebola   					     € 6.00		  € 25.00
Chardonnay   					     € 6.00		  € 25.00
Pinot grigio   					     € 6.00		  € 25.00
Gewürztraminer   				    € 7.00		  € 35.00
Riesling   					     € 7.00  		 € 35.00
Sauvignon   					     € 7.00  		 € 35.00

ROSSI
Sangiovese Superiore  			   € 6.00		  € 25.00
Chianti   					     € 6.00		  € 28.00
Primitivo di Manduria 			   € 6.00		  € 28.00
Lagrein  					     € 7.00		  € 30.00

BOLLICINE
Prosecco Valdobbiadene DOCG		  € 6.00		  € 25.00
Moscato   					     € 6.00		  € 25.00
Pinot Nero Frizzante Giorgi 			   € 6.00		  € 25.00
Trento DOC   					     € 7.00		  € 35.00
Franciacorta Brut  				    € 7.00		  € 35.00
Franciacorta Saten  				    € 8.00		  € 40.00
Franciacorta Rosé   				    € 8.00		  € 40.00

SANGRIA
CON FRUTTA

Bicchiere 	 € 7.00
Caraffa 1,00 lt	 € 20.00



SECCHIELLI

Vodka (vodka tonic/lemon/red bull)				    € 40.00
Gin (gin tonic/lemon)	 					     € 40.00
Long Island    							       € 40.00
Mojito      							       € 45.00
Caipiroska (fragola o maracuja)  				    € 45.00

SHOWTIME

Skyy Vodka    							       € 120.00
Bickens London Dry						      € 120.00
Malfy Gin Rosa    						      € 150.00
Gin Hendrick’s    						      € 150.00
Gin Mare    							       € 150.00
Vodka Grey Goose   						      € 150.00
Vodka Belvedere   						      € 150.00
Birra a caduta (barile 20,00 lt)             			   € 160.00
Prosecco Magnum     						      € 60.00
Trento Doc Magnum Brut Altemasi  				   € 100.00
Ca’ del Bosco Cuvée Prestige Magnum			   € 130.00
Moët & Chandon Ice Impérial 				    € 150.00
Champagne Dom Perignon 					     € 390.00

Chiedi al nostro staff i fuori menù, potrebbero esserci delle sorprese!
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Per info e prenotazioni:  

     376.0393297
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